NOTRE
EXPERTE :
ALICE
VOISIN

Alice Voisin organise des ateliers
de dégustation de chocolat et
d’accords avec le vin, le café ou
la biére et estimportatrice directe
de chocolats.
Elle est golteuse de chocolat pro-
fessionnelle. Elle a &tudiéI'analyse
; sensorielle au CIRAD de Montpel-
. 4 lier comme le chocolatier Pierre
Marcolini. Mais aussi auprés du Bri-
tfannique Martin Christy, expert en
dégustation et organisateur des
International Chocolate Awards.
Et elle se forme aussi & I'cenologie
dans laguelle on retrouve bien
des points communs. Elle se rend
chague année chez les produc-
teurs avec lesquels elle travaille :
I'an dernier, elle était au Vietnam
(photo).  www.facebook.com/
beantobarbelgium

BIODIVERSITE

Apartlachaleuret’humidité,
les cacaoyers ont besoin
d’ombre. lls poussent donc a
I'ombre d’autres arbores comme

lescocotiers. Et ¢ca, c’estbon

3 .
pour la biodiversité puisqu’ils
engendrent des polycultures.
Malheureusement, de plusen

plus de producteurs plantent
des hybrides ou des variétés tres
productives quidonnent leurs
premiéresfévesenunan et
demi contre quatre ans pourle
criollo, parexemple.




